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Kebabpizza — en favorit pa nyarsdagen. Foto: Foto: Maja Suslin/TT

I morgon, pa nyarsdagen, gar landets cirka 3.500
pizzerior arets mest intensiva dag till moétes. Att inleda
aret med en ugnsbakad och gratinerad vetesmorgas
modell rund och platt har pa bara ett par decennier
blivit sjdlvklart for manga - vi har en driven italienare i
60-talets Stockholm att tacka for det.

— Att studera pizzan i Sverige ger ménga historier om landet och vécker fragor om vad som
ar svenskt och hur integrationen sett ut i olika tider, sdger Marten Mellberg,
programansvarig pa Arbetets museum och producent till utstallningen Smaka var lackra
pizza 2005.

Visterasrestaurangen Sjohagen var av allt att déma forst i landet med att servera pizza
1947. Den naturliga malgruppen var de italienska arbetarna pa Asea. I samma veva prévade
restaurangen Fratis Tre Remmare pd Regeringsgatan i Stockholm samma sak, men succén
uteblev och pizzan forsvann sd smaningom fran Fratis meny.
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— Sperandio var driven och bildade ett mindre pizzaimperium. Det underlittades av att
svenskar hade borjat resa utomlands mer och bekantat sig med italiensk mat, sager Marten
Mellberg.

Legendarens dotter Angela Tillman
Sperandios beskrivning &r liknande. Hon siger
att hennes pappa troligen aldrig bakade en enda
pizza i sitt liv, men han dlskade mat, att skriva
menyer, komma pé namn och han hade en
entreprenoriell fingertoppskénsla for vad som
saknades i den svenska krogvirlden.

— Det var en affarsverksamhet mer dn nagot
annat for honom. Han hade mycket koncepttank
om 6ppna kok, personal i tajta vita t-trgjor,
storre genomstromning och priser som lag langt
under datidens restauranger som valdigt f& hade
rad att ga pa. Det &r jag stolt 6ver honom for, att
han skapade en typ av restaurang som alla kunde
dta pa — ocksé kvinnor utan manligt sallskap,

Foto: Privat

sdger Angela Tillman Sperandio.

Den populira matritten har ett oklart ursprung, men brukar placeras till italienska Neapel.
Sjélva ordet pizza — vars forsta dokumenterade anviandning &r satt till &r 997 — ar ocksé
omdiskuterat och tros vara ndgon korrumperad form av latin eller gammalgrekiska for
trycka, stampa eller jast bakverk. Mgjligen har det samma etymologiska bakgrund som pita-
brod.

Pizzans utseende och utformning varierar mycket, inte minst internationellt. P4 en del
héll har den vanligtvis tjockare botten som amerikansk pan pizza och manga foredrar sin
pizza utan tomatsés medan en del gor efterratt av den. Den runda formen vi kinner bést i
Sverige ar inte sjalvklar Gverallt.

Efter tva decenniers existens i den svenska krogvérlden blev den vedeldade pizzan med
farska ravaror allt populdrare pa 1990-talet. D& hade fantasin redan gett oss superpopuldra
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cross-kitchen-klassikern kebabpizza och den

| —— kulinariska trion acapulco/azteca/mexicana som
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Han dir pissans for 6vrigt var ett pAfund av en kreativ séljare fran
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— En fascinerande sak med pizzeriorna i Sverige
ar att de ar sa standardiserade, trots att de
nistan helt uteslutande ar sjalvstandiga
verksamheter. I andra ldnder ar det vanligare
med kedjor, men dndé ar svenska pizzerior
valdigt lika varandra i allt fran meny till
inredning, siger Hakan Jonsson, etnolog med
inriktning maltidskultur vid Lunds universitet.

— Ocksa nir nyheter som kebabpizzan kommit

R har alla varit snabba att kopiera varandra. Jag
Foto: Privat tror att det handlar om en viss osikerhet bland

bade entreprenorer och konsumenter, man har liksom lart sig hur det ska vara.

En annan svensk specialitet dr den sa kallade pizzasalladen. Den &r ocksa kopplad till
pizzakungen "Peppino” Sperandio som ska ha bjudit vintande kunder pa strimlad vitkal
med olja, vindger, salt och peppar — den kroatiska salladen kupus salata mindes han frén sin
uppvaxt i nordostra Italien. Marten Mellberg fascineras av hur ménga invandrargrupper
gjort sin integrationsresa via pizzakoket.

— Italienska pizzabagare foljdes av grekiska, jugoslaviska, assyriska och syrianska — utan
dem hade vi nog inte haft kebabpizzan. Kanske ar det vanligast att somalier bakar pizza i
Sverige ar 2045 och det ska bli intressant att se vad nya grupper for med sig till den svenska
pizzan, sager Mérten Mellberg och Angela Tillman Sperandio haller med.

— Att vara eller bli entreprendr var for manga det enda sattet att komma in i samhallet. S& ar

det mycket fortfarande. Jag minns valdigt val att pa pappas restauranger fanns inga etniska
svenskar, si de har skapat vildigt ménga arbetstillféllen.
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Pizzans egen integrationsprocess ar
anmarkningsvird och saknar motstycke — fran
att inte ha funnits hir vid andra varldskrigets
slut har den blivit lika svensk som tidigare
invandrade kaffe, kottbullar och kéldolmar. I
februari konstaterade Livsmedelsverket att pizza
ar det vi stoppar i oss absolut mest av, rentav
mer dn mellanmjolk.

Ossi Carp
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