Pizza

En pizza gjord av en riktig pizzabagare!

Ingredienser

|4 port Uppdatera ¥

Deg:
25 ¢ jast
2 1/2 dl vatten
2 msk olja
1/2 tsk salt
6 -7 dl vetemjol
3 msk strésocker

Tomatsas:
burkar italienska
plommontomater
god kallpressad
olivolja

vitlok

farsk basilika
socker

salt

svartpeppar

2 st

Fyllning:

vanlig
komozzarella, 3 st
125 grams i vatten
italiensk tunt
skuren skinka
champinjoner

1 st liten ask ruccola

Gor sa har

Deg:

Smula jasten i en bunke och
hall éver fingervarmt (37
grader) vatten. Ror ut jasten
i vattnet. Tillsatt olja, salt,
mjol och socker och arbeta
ihop till en deg. Degen kan
ocksd goras i matberedare
om s& 6nskas. Jas degen
overtackt ¥2 - 1 timme. Kavla
sedan ut degen till 6nskad
form och lagg pa resten.

Tomatsas:

Skar ner de hela tomaterna i
mindre bitar. Tillsatt olivolja,
hackad vitlok, farsk hackad
basilika, socker och salt.
Kallrér blandningen. Lagg ut
sdsen p& den utkavlade
degen.

Fyllning:

Ladgg ut komozzarellan,
skinkan och champinjonerna
p& pizzan. In med den i
ugnen tills den fatt lite farg.
Ta ut och lagg over lite
ruccola blandat med lite ost
och svartpeppar.

Skicka receptet till en van med e-post

Din adress:
adress:

Lagg receptetimin kokbok #

Mottagarens

[ Skicka recept |

Liagg ingredienserna i min inkdpslista 2

http://mww.tv4.se/koket/recepts da.asp?RCP_|D=4701

Receptbanken

Sok bland vara 3205
recept *

Prata mat ¥
VIDEO:Kockarnas knep #
Min kokbok

Vara mattjanster ¥

VA&ra matprogram *

Alla recept hittar du Rar! 2

Alla recept hittar du har! 2
Utskriftsversion ¥

Kock
Johan Sdrberg

Program
Koket

Typ av matratt
Varmratt

Etniskt ursprung

Tillagningstid

1annons:

Sdalavl

@ diakoni

Ett helt nytt sat
att & i sig nyttiga
mjolksyrabakteris

2002-11-05



