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Ed

med mozzarella och rosmarin

Vad smalar vdl bdttre dn pizza under janu-
ari mdnad. Mdttande och fantastiskt god dr
denna potatispizza som fdr god smak av ros-
marinoljan. Sjdlv anvander jag mig av fardig
pizzadeg som jag kavlar ut sd att den blir
riktigt tunn. Byt gdrna ut mozzarellan mot
mascarpone.

Potatispizza med mozzarella
och rosmarin
2 personer

1 st fardig pizzadeg

3 st medelstora potatisar av favoritsort
3 st rosmarinkvistar

125 g mozzarella, eller mascarpong

50 g parmesan, riven

Y2 dl god olivolja

Salt & svartpeppar
Olivolja till att pensla pizzadegen

Tillagning:

1.
2.

3.

L.

6.

Kiifla: svenskpotatis.se

Satt ugnen pd 257 L.
Skala och skiva potatisen sd tunt ni kan eller
anvdnd mandalin.

Ligg potatisskivorna i kallt vatten i ca 10
minuter.
Rulla ut pizzadegen och pensla med lite
olivalja.

. Skiva mozzarellan tunt och fordela ut pd

pizzadegen, eller om ni istdllet vadljer
mascarpone 54 bred ut den i ett tunt lager.
Torka av potatisskivorna och Igg dem pd
pizzadegen, stid dver parmesan.

Hacka rosmarin och rér ut den i olivoljan.
Hall oljan dver pizzan och satt in den i
ugnen i ca 10 minuter eller tills den barjar att
fa "bubbloroch gyllene frg.

. Tag ut pizzan och servera med lite havssalt,

stink girna pd lite olivolja.
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